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Pela maceracao foi realizada a extracao das As comparacoes quantitativas foram

seguintes matérias primas: capim-limao, utilizando comprometidas em relacao aos erros que se
Os Oleos essenciais sdo compostos quimicos, éter etilico, cloroféormio e hexano; canela, com éter propagaram na extracao por maceracao. O
retirados de diversos materiais naturais tendo como etilico, alcool metilico e acetona sendo os mesmos produto, extrato, continha mais substancias do que
principal caracteristica o aroma marcante. As solventes também utilizados para o cravo. 0s Oleos essenciais, bem como parte dos solventes
principais matérias primas no qual os o0leos sao Para a hidrodestilacao foi utilizado um aparelho de gque nao foram completamente removidos.
extraidos sdo: flores, folhas, cascas, rizomas e destilagao simples com alimentacao de agua, ja a L Figura 1 - Exposicao na escola

frutas. Podendo ser extraidos por diversos métodos maceragao foi feita em erlenmeyers de 500ml com

diferentes (BIZZO et all, 2009). a mateéria prima em contato com o solvente.
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Esses compostos sao, na maioria das vezes, da

classe dos terpenos, sendo, principalmente mono e

sesquiterpenos, substanciais naturais responsaveis

por conferir as caracteristicas organolépticas, que Os resultados adquiridos dos Procedimentos de 1 a 9
sdo possiveis de serem percebidas pelo ser humano, foram de carater qualitativo, tendo como objetivo a
no caso ressaltando o aroma contido nos 6leos analise da eficiéncia do método de hidrodestilacao na
essenciais (FELIPE et all, 2016) extragdo de Oleos essenciais de diferentes MPs.
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A extracdo dos Oleos essenciais pode ser realizada Durante esses processos de extragao percebeu-se
por diversos métodos, como por exemplo: que o0 aroma original da MP foi mantido e

~ : TP intensificado, demonstrando que o 6leo essencial foi . : . o o
prensagem, maceragao, hidrodestilacao e arraste a ’ . Pode-se afirmar que o método de hidrodestilacdo é

efetivamente extraido.

vapor. mais eficiente qualitativamente na extracao do oleo
: T 2 Tabela 1 - Resultados
A hidrodestilagao € um processo baseado na essencial, haja vista que os resultados obtidos foram
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pressao de vapor do sistema consiste na soma da Limdo Sicilano Hidrodestiagao | OkodeLimgo | o oo Arede : que ndo permite comparar o0s resultados de
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Houve uma variancia significativa nos resultados

metodos laboratoriais.

devido a diversos fatores, como por exemplo, as

modificacoes realizadas na montagem do aparelho e

Nnos processos, a quantidade e qualidade das MPs, o

ATKINS, P. DE PAULA, J. Fisico-Quimica. Volume 1.
10. ed. — Rio de Janeiro: LTC, 2018. 203p -205p.

periodo de tempo que certas MPs ficaram no

As extracoes ocorreram pelos meétodos de congelador e o aumento da superficie de contato.

hidrodestilacao, maceracao. Pela hidrodestilacao Ademais, percebeu-se que houve perdas de produto BIZZO, H. REZENDE, A. Oleos essenciais no Brasil:
realizamos a extracao dos Oleos essenciais das final durante as etapas do processo de extracao, aspectos gerais, desenvolvimento e perspectivas.
seguintes mateéerias primas (MP): folha de goiabeira, como o Na2504 (Sulfato de sodio), utilizado como Quimica Nova - S3o Paulo, v.32, n.3, p.588-594,
folha de mangueira, capim-limao, folha de hortela e sal secante apd0s a extracao por hidrodestilacao, 2009.

folha de eucalipto, aléem de cravo e canela, bem possuia 0 cheiro da matéria prima, ou seja, parte

como, flor de mangueira, cascas de tangerina dos Oleos essenciais foi perdida no processo de FELIPE, L. BICAS, J. Terpenos, aromas e a quimica
ponkan, de tangerina murcote, de laranja péra, de secagem e, possivelmente, também, na extracao dos compostos naturais. Quimica Nova na Escola —
limao-taiti e de limao siciliano. liquido-liquido, ficando no extrato aquoso.

Sao Paulo, v.39, n.2, p.120-130, 2017.



